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Blaty kompaktowe — Instrukcja uzytkowania:

Blaty HPL to materiaty o bardzo wysokim stopniu odpornosci na wchtanianie wilgoci, zapachdow czy
ttuszczy spozywczych. Jednakze aby cieszy¢ sie jak najdtuzej z ich piekna i funkcjonalnosci nalezy o nie
wiasciwie dbaé. Zawsze nalezy uzywac mozliwie najtagodniejszego srodka do czyszczenia, a w
szczegolnosci unikaé Srodkdw czyszczacych zawierajgcych materiaty Scierne.

1) Unikanie bezposredniego przesuwania po powierzchni blatu naczyniami kuchennymi min.
Garnkami, patelniami itp. aby unikng¢ zarysowan struktury blatu;

2) Powierzchnie produktu nalezy chronic przed obiciem i porysowaniem, szczegdlnie przez przedmioty
wykonane z metalu;

3) Unikanie krojenia, szatkowania, rozklepywania itp. produktéw bezposrednio na blacie, bez
uzywania deski/podktadki przystosowanej do tych czynnosci;

4) Unikanie stosowania powierzchni blatu jako , deska do prasowania”;

5) Gorace naczynia nalezy stawiac na ,,podstawkach,” a nie bezposrednio na blacie. Bezposredni
kontakt z gorgcymi przedmiotami lub ptomieniem moze spowodowac trwate slady w wyniku
ogrzewania zywicy zawartej w blacie.

6) Nie nalezy obcigza¢ blatéw przez ktadzenie na nich ciezkich przedmiotéw oraz wywierac na nie
zmiennego i mechanicznego nacisku. Produkty firmy Arpa posiadajg wysokg wytrzymatosé, jednak
zbyt duze i dynamiczne ich obcigzanie punktowe moze doprowadzi¢ do uszkodzenia mechanicznego
powierzchni (pekniecia blatu szczegdlnie na rogach lub taczeniach);

7) Nalezy unika¢ stosowania klejoéw i srodkéw chemicznych zawierajacych aceton lub produktéw o
podobnym sktadzie, pozostawianie takich substancji na powierzchni blatu jest niedozwolone.
Wybielacze lub rozpuszczalniki mogg spowodowac trwate uszkodzenia.

8) Nalezy zwraca¢ uwage aby na blacie nie zalegaty rézne produkty spozywcze takie jak ciecze oleiste
oraz o kwasnych odczynach, typu sok, herbata, owoce, ocet itp., gdyz powierzchnia w miejscach
zalegania moze stac sie matowa lub zaplamiona. Blat moze ulec uszkodzeniu przy dtuzszym kontakcie
z produktami zasadowymi, co moze doprowadzi¢ do zniszczenia powierzchni.

9) Do czyszczenia blatdw nie nalezy uzywac denaturatu, produktéw zawierajgcych chlor oraz
posiadajgcych wysokie zasadowe pH. Stosowanie tych srodkdw moze tworzy¢ biate smugi trudne do
usuniecia, a nawet uszkodzié¢ powierzchnie. Do grupy produktéw, ktére rowniez mogg uszkodzi¢ blat
naleza: tricotilene, rozpuszczalniki przemystowe, kwas fluorowodorowy, soda kaustyczna, lakiery oraz
rozpuszczalniki, kwas amido sulfonowy, arsenowy, solny z tlenkiem chromu, fluorowodorowy z
tlenkiem chromu lub inne srodki zrgce

10) Do usuwania ttustych plam na blacie mozna stosowac detergenty do tego przeznaczone, np. do
usuwania ttuszczu w kuchni (Srodki, ktére w swoim sktadzie nie zawierajg substancji powodujgcych
Scieranie struktury blatu). Po zastosowaniu preparatu blat nalezy doktadnie sptuka¢ woda.



IR

RARO SP.Z 0.0 SP.K.
ul. Mazowiecka 12/36
00-048 Warszawa
NIP: 7182163868

R: 523833637

KRS: 0001005730

11) Do usuwania zabrudzen mozna réwniez uzyc szorstkiej strony ggbki kuchennej, bez nacisku
podczas czyszczenia, zbyt duzy nacisk moze doprowadzi¢ do porysowania czy uszkodzenia
powierzchni. Osad z kamienia nalezy usuwac srodkami do tego przeznaczonymi lub wodg z octem.

Odpornos¢ na plamy:

— ocet (10% roztworu wodnego) brak widocznych efektéw*

— aceton brak widocznych efektéw*

—amoniak (10% solution) brak widocznych efektéw*

— czerwone wino brak widocznych efektow*

— kwas cytrynowy(10% roztworu wodnego) brak widocznych efektéw

— jasne piwo brak widocznych efektéw*

— kawa (applied 80°) brak widocznych efektow*

— chlor (2,5% roztworu wodnego) brak widocznych efektéw*

— czarny marker zostaja $lady etanol (48% roztworu wodnego) brak widocznych efektow*
etylobutyloacetan (1:1) brak widocznych efektow oliwa z oliwek brak widocznych efektow*
— coca cola brak widocznych efektéw*

— soda oczyszczona brak widocznych efektow*

— chlorek sodu (10% roztworu wodnego) brak widocznych efektow*

— herbata (w przypadku 80°) brak widocznych efektéw*

— mleko skondensowane brak widocznych efektow*

* Przy zatozeniu usuniecia produktu niezwtocznie po naniesieniu na blat



